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CREMONESI NEL MONDO

Forbes incorona Giada
è al top fra gli under 30
Cremonese di origini cinesi, la manager venticinquenne guida l’azienda di famiglia
«Non dobbiamo sognarci principesse, impariamo a combattere come guerriere»

di ANDREA GANDOLFI

n CREMONA «She believed
she could. So she did». Sta tut-
to in uno dei più diffusi slogan
motivazionali al femminile
(«Era convinta di farcela, così
ce l’ha fatta») e che non è dif-
ficile ritrovare tra i suoi post,
la filosofia di vita e lavoro di
Giada Zhang, classe 1995, in-
clusa da Forbes nella lista dei
30 imprenditori italiani under
30 più influenti in Europa e
scelta come volto-copertina
per la categoria retail ed
e-commerce. Nata e cresciuta
a Cremona da genitori cinesi
(«Amo Cremona, la città dove
sono nata, che mi ha insegna-
to a sognare e perseguire le
mie passioni»), laurea con il
massimo dei voti alla Bocconi,
Giada ha iniziato a lavorare
nel mondo della finanza a
Londra presso J.P. Morgan, per

poi dedicarsi alla consulenza
manageriale in McKinsey &
Co. a Milano - dove vive - ; nel
dicembre 2018 è entrata come
ad nell’azienda di famiglia, la
Mulan Group di Vescovato. E
la recente nomination da par-
te di Forbes è solo l’ultima in
ordine di tempo, in una car-
riera iniziata da pochi anni ma
già ricca di riconoscimenti, da
parte dei media e non solo.
Questa - però - è stata vera-
mente qualcosa di speciale.
«Svegliarsi con un’email di
congratulazioni da Forbes
Under 30 é stato surreale», ri-
corda. «Sono veramente ono-
rata di rappresentare l’It alia
tra i 30 top imprenditori under
30 in Europa per il 2021. Nel
mio viaggio imprenditoriale ci
sono continue difficoltà e sfi-
de. Sono stata fortunata ad
aver incontrato persone in-
credibili lungo la mia strada,

ma non avrei mai immaginato
dove saremmo arrivati oggi
con Mulan Group. Questa no-
mination é arrivata grazie a
tutta la nostra community di
clienti, ai partner e alle azien-
de che hanno creduto in noi
fin dal primo giorno. Vorrei
dire un grazie speciale soprat-
tutto al mio straordinario
team, alla mia famiglia, ai miei
amici e ai miei mentori, che
continuano a spingermi a so-
gnare in grande».
Un sogno cresciuto accettan-
do e superando i molti ostacoli
che ha incontrato sul suo
cammino. Già a otto anni par-
lava 4 lingue (oggi sono 5: ci-
nese, italiano, inglese, france-
se e spagnolo) ed era abituata
a sacrificare ogni momento li-
bero, lavorando di giorno nel
ristorante dei genitori e stu-
diando la notte. Non solo. «Da
bambina ero molto timida. Vi-

vevo in un mondo fatto da due
culture, e non mi sentivo ap-
partenere a nessuna delle due.
A casa parlavo cinese e a
scuola non ero fluente in ita-
liano, il che mi destabilizzava.
Ma è stato proprio in quei mo-
menti che ho rafforzato il ca-
rattere: il mio travagliato rap-
porto con la lingua italiana,
fatto di amore e odio, è stata la
sfida che mi ha reso ciò che
sono oggi».
Dentro un costante sforzo di
integrazione tra due comunità
che a volte appaiono distanti,
come quella italiana e cinese.
«Penso che la mia ‘div er s it à ’”
rappresenti un motivo di ric-
chezza, non solo per me stessa
ma anche per le persone che
mi circondano», spiega. «Per
questo, dopo diverse espe-
rienze all’estero ho deciso di
tornare nella mia terra madre
per poter - nel mio piccolo -

contribuire all’economia ita-
liana sfruttando al massimo il
mio biculturalismo: portando
autentico cibo orientale sulle
tavole di tutti gli italiani. Mi ri-
tengo privilegiata, perché
spetta anche a me creare un
ponte tra la Cina e l’Italia, por-
tando valore aggiunto ai cinesi
che vengono a contatto con
l’Italia e agli italiani che vo-
gliono conoscere meglio il
meraviglioso mondo cinese».
Giovane, donna e imprendi-
trice in un Paese che troppo
spesso volta le spalle a tutte
queste ‘cat egor ie’, Giada è da
sempre una convinta paladina
della parità di genere.
«Sicuramente viviamo in una
società che non si può ancora
definire veramente alla pari.
Tutti dobbiamo fare una pic-
cola parte, per garantire alle
future generazioni un mondo
più equo e giusto. Il tema della

parità di genere mi tocca mol-
to personalmente, fin dalla
mia prima esperienza nel
mondo professionale. Dopo
aver visto il mondo della fi-
nanza a Londra nelle banche
d’affari, nel 2016 ho fondato la
prima associazione non profit
per le donne in finanza in Ita-
lia, ‘Women in Finance’. Ini-
ziativa che nel 2017 è stata
premiata da Jill Morris, amba-
sciatrice britannica a Roma,
come ‘Young future leader in
f i na n c e’. Oggi ‘Women in Fi-
na n c e’ rappresenta più di 300
donne in tutto il mondo, di 26
diversi Paesi».
E intanto l’avventura di Mulan
Group - prima realtà che por-
ta sulle tavole del Bel Paese
piatti orientali realizzati con
materie prime italiane, distri-
buiti nelle maggiori catene di
supermercati di 19 regioni -
macina un traguardo dopo

AL LAVORO CON LA SUA SQUADRAIN COPERTINA

Il sole sorge alle 06:15 e tramonta alle 20:19
La luna sorge alle 19:36 e tramonta alle 06:09

OGGI DOMANI

Evoluzione: Nuvolosità irregolare con possibili 
precipitazioni.
Temperature: Senza variazioni di rilievo.  
Venti: Da deboli a moderati, con possibili rinforzi.

Evoluzione: Molto nuvoloso con precipitazioni 
diffuse.
Temperature: Giù le massime, minime in aumento. 
Venti: Fino a moderati, da Est, in pianura. 

IL METEO

2021
Giorni trascorsi: 116

Mancano 249 giorni 
al 2022

Alghero 11 27
Ancona 11 18
Aosta 12 15
Bari 8 22
Bologna 9 18
Bolzano 9 20
Cagliari 13 18
Campobasso 6 19
Catania 12 20
Cuneo 9 15
Firenze 9 19
Genova 12 16
Imperia 13 15
L’Aquila 7 19

La Spezia 13 15
Milano 9 17
Napoli 10 20
Palermo 12 21
Perugia 8 19
Pescara 11 17
Potenza 8 22
Reggio Calabria 12 21
Roma 9 21
S.Maria di Leuca 8 19
Torino 12 17
Trento 12 21
Trieste 12 15
Venezia 12 15

TEMPERATURA UMIDITÀ

METEO CREMONA

LE TEMPERATURE IN ITALIA

59%Massima (alle 16.00) 19°
Minima (alle 06.00) 7°
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Giovedì in Consiglio
tanti nodi «caldi»
n CREMONA È stato diffuso
nelle scorse ore l’ordine di
trattazione del Consiglio Co-
munale di Cremona, così co-
me stabilito dall’Ufficio di
Presidenza, che si terrà giove-
dì, a partire dalle 14.30. La se-
duta si svolgerà in presenza
nella Sala dei Quadri di Palaz-
zo Comunale con l’os s er v anz a
di tutte le precauzioni previste
dai protocolli di sicurezza in
tema di prevenzione sanitaria
predisposti dall’Ent e.
Tra le altre cose sarà trattata

l’interpellanza presentata lo
scorso marzo dal Gruppo con-
siliare Movimento 5 Stelle sul-
lo studio viabilistico della ro-
tatoria via Castelleone tan-
genziale. Poi sarà la volta del-
l’ordine del giorno presentato
il 13 aprile scorso da vari con-
siglieri comunali (primo fir-
matario Carlo Malvezzi) ine-
rente gli aiuti economici a fa-
miglie e attività economiche
in situazioni di difficoltà a se-
guito della pandemia Covid
19 .


