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OLEIFICIO ZUCCHI PRESENTE AD ANUGA 2025
Innovazione, gusto e sostenibilita:

in primo piano i valori dell’azienda

Oleificio Zucchi di nuovo ad
ANUGA, una delle fiere interna-
zionali piu prestigiose nel set-
tore agroalimentare, che si e
svolta a Colonia, Germania, dal 4
all'8 ottobre. L'azienda presente-
ra la sua ampia offerta di oli da
olive e da semi, pensata per ri-
spondere sia alle esigenze dei
canali retail e out of home an-
che all’estero.

«ANUGA rappresenta un’impor-
tante vetrina internazionale per
Oleificio Zucchi: & un’occasione
preziosa per presentare i nostri
oli, la nostra identita e i nostri
valori di qualita, innovazione e
sostenibilita a un pubblico glo-
bale. Inoltre, partecipare a que-
sta fiera significa osservare da
vicino le tendenze del settore
alimentare, intercettare le ri-

chieste del mercato e rafforzare
il dialogo con partner e clienti
provenienti da tutto il mondo»
dichiara Alessia Zucchi, Ammini-
stratore Delegato e Presidente
di Oleificio Zucchi.

L'esperienza di ANUGA 2025 ha
incluso uno spazio dove i visi-
tatori hanno potuto assaggiare i
diversi piatti preparati dallo Chef
Ruggero Massari e scoprire il gu-

A fianco, un'immagine
dello stand dell’Oleificio
Zucchi ad Anuga

sto dell’olio extra vergine d’oli-
va 100% italiano sostenibile e
delle fritture preparate con Zuc-
chi Fritturista, insieme a molti
altri oli da olive e da semi Zuc-
chi: dai blend da cultivar euro-
pee, agli EVO aromatizzati, alla
linea di oli da semi, compren-
dendo la gamma di oli di semi
100% italiani da filiera certifi-
cata e sostenibile.



