
Il Natale si avvicina, e quale mi‐
gliore occasione per lanciare la
soluzione perfetta per chi vuole
regalare un assaggio della tradi‐
zione culinaria della nostra città?
“Saluti da Cremona”: le specialità
cremonesi consigliate dai cremo‐
nesi D.O.C.
Un pacco regalo, in tre varianti di
impatto che richiamano le confe‐
zioni delle premiate ditte di un
tempo, con un contenuto davvero
gustoso: cotechino, salame, mo‐
starda, dolciumi…insomma, tutto
il meglio dell’enogastronomia del
territorio.
L’operazione “Saluti da Cremo‐
na”, oltre ad essere una perfetta
sintesi delle nostre eccellenze, è
un esempio concreto di quanto
sia produttiva e di successo la
collaborazione tra le realtà del
territorio. L’iniziativa è infatti il
frutto della sinergia tra le azien‐
de produttrici locali, Italtrade ‐
che seleziona attentamente i pro‐
dotti per creare il giusto mix di
gusto e tendenza ‐ e Pro Cremona

‐ il city brand che ha studiato le
confezioni e la comunicazione di
questo nuovo progetto.
«Pro Cremona è un marchio che
dal 2015 si occupa di promuove‐
re ciò che è tradizione, storia e
cultura della nostra città ‐ sotto‐
linea Filippo Mondini, fondatore
di Pro Cremona ‐. Naturalmente
la cultura passa anche dalla tavo‐
la, e siamo felici di annunciare
questa nuova collaborazione con
Italtrade, che per noi è motivo di

grande orgoglio». 
«Italtrade da oltre 35 anni si oc‐
cupa di confezioni regalo alimen‐
tari ‐ gli fa eco Mia Conti, co‐foun‐
der di Italtrade ‐. Grazie alla col‐
laborazione con Pro Cremona
siamo riusciti a realizzare questa
linea che rappresenta il nostro
territorio grazie a fornitori di ec‐
cellenza che hanno collaborato
per la realizzazione di queste
box». 
“Saluti da Cremona” sarà disponi‐
bile in tre varianti, naturalmente
a tema cremonese: selezione Za‐
neen de la Bala (torrone Rivoltini,
Bautini Vergani, sbrisolosa Fie‐

schi, mostarda Luccini); selezio‐
ne Bianca Maria Visconti (salame
Molinari, cotechino precotto Ca’
dell’Ora, mostarda Sperlari, pro‐
volone Auricchio, boeri Witor’s);
selezione Santa Lucia (torrone
Rivoltini, salame Molinari, cote‐
chino fresco Molinari, mostarda
Sperlari, provolone Auricchio,
salsa Magnabufèt Luccini, vino
Galbignani, graffioni Tosca, sbri‐
solosa Fieschi).
«L’Associazione Industriali condi‐
vide questa visione ‐ conclude
Massimiliano Falanga, Direttore
generale dell’Associazione Indu‐
striali della Provincia di Cremona

– Questo va perfettamente in li‐
nea con quanto presentato anche
nel Masterplan 3C, dove emerge‐
va la concreta necessità di comu‐
nicare il territorio e le sue eccel‐
lenze. L’ iniziativa dà effettiva‐
mente la possibilità di far cono‐
scere la nostra Provincia anche
fuori dalle mura cittadine».
Le confezioni saranno disponibili
a partire da lunedì 20 novembre
presso KM Italia Store by Rerega‐
lo in Corso Vittorio Emanuele II a
Cremona, Sperlari in via Solferi‐
no 25 a Cremona e sugli store on‐
line: procremona.it e www.rere‐
galo.store .
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PREMIO GASTRONOMICO UGO TOGNAZZI

Il “Tacabanda” 
si aggiudica la vittoria
  i è conclusa con successo l’edizio‐

ne 2023 del premio Gastronomi‐
co Ugo Tognazzi, contest gastro‐
nomico, giunto alla nona edizio‐
ne, organizzato ogni anno dalla
Strada del Gusto Cremonese per

ricordare il grande Ugo e la sua passione
per la cucina. Dallo scorso 1° ottobre fino al
19 novembre, diciotto ristoranti di Cremo‐
na e provincia si sono sfidati nella prepara‐
zione di piatti ispirati al grande attore rivi‐
sitando le sue conosciute ricette.
La premiazione è avvenuta in occasione
della Festa del Torrone domenica 19 no‐
vembre in Sala Quadri in Palazzo Comunale
dove ai tre vincitori è stata consegnata  una
targa di riconoscimento della Strada del
Gusto Cremonese alla presenza del presi‐
dente della Strada del Gusto Cremonese Fa‐
biano Gerevini, del vicepresidente Barbara
Manfredini e dei membri della giuria: Bice
Brambilla, Ilaria Casadei, Annamaria Ar‐
digò, Carla Bertinelli Spotti, Fabio Tambani,
Nicola Maffezzoni, Gianpietro Bozzoni, Fa‐
bio De Lorenzi.
Ospite speciale della cerimonia di premia‐
zione l’assessore Lara Magoni, sottosegre‐
tario di Regione Lombardia con delega
sport e giovani.
Un particolare saluto è giunto anche da

S
Gianmarco Tognazzi figlio di Ugo: impossi‐
bilitato a partecipare personalmente ha in‐
viato un video in cui ringrazia tutti gli chef
e i ristoratori che si sono cimentati nelle ri‐
cette del padre.
Arduo il compito della giuria per decretare
i tre migliori piatti da podio: ad aggiudicarsi
la vittoria è stato il Ristorante “Tacabanda”
a Cremona con il piatto Coppa Bagnacaval‐
lo. Al secondo e terzo posto rispettivamen‐
te l’”Osteria del Miglio 2.10” a Pieve San
Giacomo, con il piatto “Scusa se è poco”,
maccheroncini trafilati al bronzo con ragù
bianco (maiale tranquillo Bettella) su cre‐
ma di Taleggio DOP (Latteria Soresina) con
supreme d’anatra panata alla mostarda, e
l’Osteria dell’Olmo con il piatto “Il Casotto”
di vitello alla moda dei butùn de pajàs (ri‐
sotto giallo con ossobuco di vitello).
Menzione d’onore invece per l’Enogastro‐
nomia Mazzini a Cremona, con il piatto
soufflé al salame Cremona IGP con fonduta
di Provolone Valpana DOP.
Al concorso hanno partecipato inoltre Cho‐
cabeck, Ristorante Dordoni, Trattoria Alba
Cremona, Al Tennis Ristorante e Bistrot, Ri‐
storante Ca’ Barbieri, Trattoria Il Nuovo Ba‐
racchino, Ristorante Il Poeta Contadino, O‐
steria Locanda La Mangiatoia, Trattoria La‐
go Segugio, Trattoria la Resca, Ristorante
Lido Ariston Sales, Osteria dell’Olmo, Oste‐
ria de l’Umbreleèr, Osteria La Corte Bassa e
Ristorante Palazzo Quaranta.
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per l’Enogastronomia
Mazzini a Cremona

  a festa del torrone
2023 giunta alla sua
26esima edizione si è
confermato un ap‐
puntamento imperdi‐
bile per turisti, appas‐

sionati e golosi. Oltre 300 even‐
ti, 450mila persone, 900 cam‐
per e 500 pullman questi solo
alcuni dei numeri che rendono
questa edizione un vero record.
Grande successo, una città inva‐
sa da visitatori prove‐
nienti da nord a sud,
dalla Liguria alla Basi‐
licata passando per le
Marche. 
La festa del torrone
non è solo gusto ma
anche tradizione e
cultura grazie al ricco
calendario di eventi
che si sono svolti in
questi 9 giorni di ma‐
nifestazione, una ker‐
messe che coinvolge
tutto il territorio con
un’importante rica‐
duta economica.
«Un grandissimo suc‐
cesso. ‐ dice il Sindaco
di Cremona Gianluca
Galimberti ‐ E colpi‐
sce il fatto che ogni
anno la Festa del Tor‐
rone è in crescita ed è
in crescita insieme ad
altri eventi, come l’ul‐
tima festa del salame
e molti altri, assoluta‐
mente di successo.
Questo significa che è
Cremona attrattiva e
forte. C’è tantissimo lavoro die‐
tro alla Festa del Torrone di tut‐
to un sistema unito e coeso:
grazie a tutte le persone e le
realtà, e sono davvero tante,
che hanno lavorato con passio‐
ne e grandissima competenza.
Ci sono, continuo a sottolinear‐
lo, imprenditori, lavoratori e a‐
ziende, da quelle più grandi a
quelli più piccoli, imprese e ar‐
tigiani. Del territorio e da tutto
il paese. Questa è la loro festa
ed è la festa della bellezza di u‐
na città che attira sempre più
persone, è la bellezza di una
città sempre più consapevole
della sua forza».
«Una manifestazione di richia‐
mo nazionale che è riuscita ne‐
gli anni a confermare la sua uni‐
cità e importanza ‐ spiega Stefa‐

L

no Pelliciardi, di SGP Grandi E‐
venti organizzatore della festa –
un vero appuntamento imper‐
dibile. Un’edizione ricca dal
punto di vista quantitativo ma
anche e soprattutto qualitativo
che ha visto la partecipazione
di grandi del settore come Si‐
mone Rugiati, Chiara Maci, ri‐
storanti stellati come il Pescato‐
re di Canneto sull’Oglio e Da
Vittorio di Brusaporto, ma an‐
che Edoardo Raspelli e Paolo
Massobrio senza dimenticare
Michele Zocca in arte Michelan‐
gelo produttore, compositore,
autore, polistrumentista e inge‐
gnere del suono. I numeri di
questa manifestazione conti‐
nuano a crescere, dagli stand e‐
spositivi che sono arrivati a
100, al calendario di eventi in
versione extralarge con oltre
300 appuntamenti dislocati per
la città, per 9 giorni la dolcezza
del torrone ha invaso la città di
Cremona. Una squadra che fun‐
ziona grazie alla stretta collabo‐
razione con Regione Lombar‐
dia, il Comune di Cremona e tut‐
ta l’amministrazione, Camera di
Commercio, associazioni di ca‐
tegoria e imprese del territorio
che hanno resa questa edizione
2023 un vero successo con una
stima di visitatori che ha quasi
raggiunto le 500mila persone
nei 9 giorni».
La kermesse è organizzata da
SGP Grandi Eventi, promossa e
sostenuta dal Comune di Cre‐
mona e dalla Camera di Com‐
mercio di Cremona, con il con‐
tributo di Regione Lombardia e
annovera e conferma come
sponsor: Sperlari, Rivoltini Ali‐
mentare Dolciaria, Vergani,
Walcor, Pernigotti e il Centro
Commerciale Cremona Po.

OLTRE 300 EVENTI, 450MILA PERSONE, 900 CAMPER E 500 PULLMAN

La Festa del Torrone 2023 polverizza 
ogni record: città piena di turisti
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Non è 
“soltanto” gusto ‹
Ma anche tradizione 
e cultura grazie al ricco
calendario di eventi
che si sono svolti 
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