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Carburanti A Keropetrol le stazioni Avia
Il Gruppo rafforza rete e posizione sul mercato, in particolare in Emilia Romagn a
n CREMONA Il Gruppo Kero-
petrol, punto di riferimento
nel settore della distribuzione,
stradale e marina, di carbu-
ranti e di soluzioni energeti-
che, dopo l’acquisto di dieci
impianti di distribuzione car-
buranti da Butangas S.p.A., lo
scorso mese di settembre, an-
nuncia l’acquisizione delle
stazioni di servizio italiane a
marchio AVIA, di proprietà di
Nuova C.L.A.R. S.r.l. Con tale
acquisizione, il Gruppo Kero-
petrol rafforza la propria posi-

zione nel mercato della distri-
buzione di carburanti nel Nord
Italia, in particolare in Emi-
lia-Romagna, ampliando l’of -
ferta di prodotti e servizi ai
clienti, offrendo una gamma
completa di carburanti, tra cui
benzina, diesel, GPL, metano e
GN L.
«È un ulteriore tassello della
nostra rete di distribuzione
carburanti. Il Gruppo Kerope-
trol prosegue la propria politi-
c a  d i  c o n s o l i d a m e n t o  e d
espansione, affiancando ai

carburanti tradizionali nuove
soluzioni energetiche innova-
tive e sostenibili per la nostra
clientela», spiega Enrico Mai-
nar di , Ceo del Gruppo Kero-
petrol. «Crediamo in un futuro
dove le varie fonti energetiche
dedicate alla mobilità dovran-
no convivere con sempre
maggiore attenzione alla so-
stenibilità ed alla neutralità
tecnologica. Per tale ragione il
Gruppo Keropetrol offrirà una
gamma completa di prodotti e
servizi per gli automobilisti,

che integrerà ai carburanti
tradizionali, HVO, Idrogeno
green, energia elettrica e ser-
vizi per la mobilità». PwC TLS
ha assistito il Gruppo Kerope-
trol in tutte le fasi dell’op er a-
zione, con un team composto
dal partner Stefano Cancarini,
Giulio D’Argento , Car lot t a
Cler ici e Lucia Barrea. Il Grup-
po Keropetrol è stato altresì
assistito, per gli aspetti fiscali,
da Giorgio Fogazzi. Nuova
C.L.A.R. è stata assistita, per gli
aspetti legali, dall’av v ocat o
Alfonso Celli, dello studio le-
gale Celli Fanti e, per gli aspetti
fiscali, da Renzo Galeotti, dello
Studio Consulenza di Raven-
na. Il venditore è stato altresì
assistito nella vendita dall’ad -
visor finanziario GC Advisory,
guidato da Giovanni Caroli.

IN BREVE
CHIUSO A PASQUA
AL CIMITERO
SCAT TANO
I NUOVI ORARI
n Da lunedì 1 aprile e sino al 31
maggio, gli orari di ingresso al Ci-
vico Cimitero per i visitatori sa-
ranno i seguenti: nei giorni feriali
dalle 8 alle 18, nei giorni festivi
dalle 8 alle 12 e dalle 14 alle 18. Do-
menica 31 marzo, ricorrenza del-
la Pasqua, il cimitero sarà aperto
dalle 8 alle 12.45 con chiusura po-
meridiana. L’Ufficio cimiteriale
resterà chiuso, oltre che a Pa-
squa, anche nella giornata di lu-
nedì 1 aprile (Pasquetta). Per ogni
ulteriore in formazione è possi-
bile consultare la pagina del sito
del Comune di Cremona ht-
t p s : //w w w . comu ne. cr emo-
na. it /node / 421053 .

NEW COBOX
NUOVE START UP
E CONVENZIONE
GIOVEDÌ AL CRIT
n Una rete a sostegno dell’inno -
vazione: dalla convenzione al
progetto start up. Questo il titolo
d e l l’incontro che avrà luogo gio-
vedì al Crit al Distretto dell'Inno-
vazione. Sarà l’occasione per
presentare il rinnovo della Con-
venzione New Cobox tra Comu-
ne , Aem e Crit e il progetto Build
Your Idea sulle start up in colla-
borazione con l’Università Cat-
tolica e il Cersi. Interverranno il
sindaco Galimberti, Fabio Antoldi
(Cersi), Carolina Cortellini, presi-
dente del Crit e Co-fondatrice di
Microdata Group, Matteo Monfre-
dini , ad del Crit.

PRODUZIONE +4,9%
SISTEMA AGRICOLO
QUELLO LOMBARDO
VOLA A 10,5 MILIARDI
n Il sistema agricolo lombardo
ha superato nel 2023 i 10,5 mi-
liardi di valore, con una produ-
zione cresciuta del 4,9%. Au-
mentano volumi (+2,6%) e prez-
zi (+2,3%), a fronte di una cresci-
ta della produzione nazionale che
segna un +2,7%. A fotografare il
valore dell'agricoltura lombarda
anche il dato sul valore aggiunto
(+5,2%), attestando la perfor-
mance del comparto regionale al
di sopra del dato italiano com-
plessivo, dove il dato si è ridotto
del -2%. Sono dati emersi dal
‘Rapporto 2023 sul  Sistema
Agroalimentare della Lombar-
d ia’ presentato ieri nella sede di
Unioncamere. Il sistema agroali-
mentare lombardo - ha com-
mentato l'assessore regionale
Alessandro Beduschi - nel 2023
ha fatto registrare risultati soddi-
sfacenti, che confermano la ca-
pacità costante del mondo agri-
colo regionale di adattarsi a con-
testi globali instabili».

Ricer ca Il polo Agrifood
si svela ai futuri talenti
A S. Monica laboratori per 80 studenti delle superiori. Galimberti: «Crediamo nei giovani»

di FRANCESCO GOTTARDI

n CREMONA La filiera dell’a-
groalimentare, eccellenza ter-
ritoriale e opportunità forma-
tiva per i giovani: questo il te-
ma dell’appuntamento ‘Gi o-
vani, innovazione, ricerca e
impr es a’ che ha coinvolto,
nella mattinata di ieri, più di
80 studenti delle scuole supe-
riori cremonesi nell’aula ma-
gna dell’università Cattolica. I
giovani prossimi alla scelta tra
un percorso universitario e
l’inserimento nel mondo del
lavoro hanno preso parte a la-
boratori interattivi incentrati
sulle nuove sfide del settore,
prima fra tutte quella della so-
stenibilità, e hanno potuto co-
noscere dall’interno le nuo-
vissime strutture di ricerca del
campus di Santa Monica.
La giornata di orientamento
rientra nella rosa di attività or-
ganizzate nell’ambito della
Convenzione Agrifood sotto-
scritta da Comune di Cremo-
na, Camera di Commercio,
Provincia di Cremona, Istituto
Gregorio XIV per l’Edu caz ione
e la Cultura e Università Cat-
tolica del Sacro Cuore per il
periodo 2024-2026. L’accor do,
approvato dal Consiglio co-
munale il 18 dicembre scorso,
mira a consolidare il sistema
integrato di ricerca universi-
taria e innovazione aziendale
negli ambiti dell’agrifood e
della digitalizzazione. È previ-
s t o u n  f i n a n z i a m e n t o  d i
210mila euro ogni anno per tre
anni a fronte di azioni di ricer-
ca, attività di integrazione tra
giovani universitari e imprese.
«Credere nei giovani e credere
nella ricerca come fattore di
innovazione – spiega il sinda-
co, Gianluca Galimberti – s i-
gnifica investire in progetti
concreti. Come nutrire il pia-
neta in modo sostenibile, co-
me sostenere la transizione

economica e digitale che ab-
biamo di fronte, come costrui-
re una città della longevità? A
queste domande rispondono i
progetti finanziati, che si inse-
riscono in ‘Cremona città uni-
vers it aria’, piano più vasto di
aiuto alle nostre università e ai
nostri studenti. Le ragazze e i
ragazzi delle nostre scuole su-
periori coinvolti nella giornata
di oggi ci hanno motivato an-
cora di più e ci hanno dato un
grande senso di speranza».
Una sinergia testimoniata dal
Lorenzo Morelli, direttore del
Di STAS  ( Dip ar t iment o  di
Scienze e Tecnologie Alimen-
tari per una filiera agro-ali-

mentare Sostenibile), che ha
introdotto il tema delle agorà,
luogo di incontro tra aziende e
ricerca, prima di lasciare la
parola agli studenti che hanno
preso parte al progetto. In par-
ticolare, sono intervenute An -
nalisa Abellonio, laureanda
della magistrale in Food Pro-
cessing e coinvolta nelle sfide
delle agorà e Neeliya Cha-
kkr aw art hige,  laureata in
Food Processing e oggi impe-
gnata nella ricerca in univer-
s it à .
Ma la nuova convenzione, rin-
n o v a t a p e r  i l t r i e n n i o
2024-2026, registra anche un
allargamento di orizzonti e di

attori coinvolti: le sfide dell’a-
grifood toccano anche il tema
delle abitudini di consumo e
sulla percezione che i com-
pratori hanno dei prodotti, co-
me ricordato da Gu endalina
Gr affigna , direttrice di ricerca
d e l l’EngageMinds Hub. Nel se-
gno di un approccio sistemico
alla questione che sia in grado
di leggere le dinamiche che
governano l’evoluzione del
settore sono state coinvolte,
per la prima volta, le facoltà di
Economia e Giurisprudenza
rappresentate da Ar cangela
Ricciar di e da  Riccardo Torel-
li , che si sono concentrati sui
temi di digitalizzazione e in-

nov az ione.
Dopo gli interventi di rappre-
sentanze istituzionali, stu-
denti e docenti universitari la
palla è passata ai ragazzi dei tre
istituiti scolastici coinvolti
(Stanga, Einaudi e Aselli). Gli
studenti si sono divisi in grup-
pi e hanno preso parte alle
quattro sessioni tematiche or-
ganizzate nelle aule e nei labo-
ratori del campus: ‘Modelli di
business sostenibili per le
aziende dell’agr ifood’, ‘L’i n-
novazione come leva compe-
titiva per lo sviluppo delle im-
prese e dei territori’, ‘L’i n n o-
vazione dal campo alla tavola:
in nuovi trend dei prodotti da
for no ’ e ‘Comportamenti e
motivazioni di consumo di
prodotti alimentari ecososte-
n ib il i’. Al termine dei lavori,
ciascun gruppo ha restituito
alla platea riunitasi nuova-
mente in aula magna il lavoro
svolto e condiviso impressioni
e pareri sull’inedita esperien-
za sul campo.
I ragazzi hanno raccolto il sa-
luto e i complimenti dell’a s-
sessore all’Istruzione, Mau r a
Ruggeri che, nel suo saluto
conclusivo, ha sottolineato
l’interesse dimostrato e i punti
di vista originali emersi dai,
possibili, futuri ricercatori:
« L’esperienza di questa matti-
na ha lasciato un segno in cia-
scuno di voi e questo era pro-
prio l’intento con il quale è sta-
ta concepita. La filiera dell’a-
groalimentare è una delle vo-
cazioni produttive più impor-
tanti del nostro territorio, ma
troppo spesso è percepita co-
me qualcosa di lontano. Invece
ci riguarda tutti: si tratta di un
mondo che, dalla produzione
fino al consumo, passando per
le opportunità di ricerca di cui
avete fatto esperienza, pre-
senta oggi sfide di innovazione
p r ez ios e» .
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Il pubblico ieri a Santa Monica per la giornata ‘Giovani, innovazione, ricerca e impresa’

Un ’area di servizio Avia

Studenti in uno dei laboratori Un gruppo di studenti ieri a Santa Monica


